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N NOM
Le Koncba

En Croatie, un Konoba est une cave ol on
entrepose k2 vin, le jambon &t ls framage.
C'est aussi un lisu ol 'on vient partager
un moment entre amis. Cest an voyags
qu'lsabeils et Roberto ont eu l'idée B
de baptiser leur restaurant La Konoba |

Quatre

UNE EQUIPE

£ lis sont quatre & faire tourner ce nouveau
il restaurant. Un jeune chef qui a fait
i 58S armes chaz Greuze et A I"Auberge des

. Gourmets, un commis et les deux associés
qul prennent en charge les clients
pour qu'ils passent un agréable mament.

m.”
LEKONOBA. Un nouveau restaurant a été imaginé par deux passionnés de cuisine et de bons produits.

Lenvie de partager la qualité

Le Konoba, c¢"est un nou-
veau restaurant dans le
quartier de la gare mais
c'est surtout une adresse
quil veut prouver gu'on peut
bien manger, m&me en me-
nu du jour

sabelle Durant et Rober-

to Bobeta avaient habi-

tude de souvent défeuner
ensemble et trés souvent, ils
étaient dégus ! La qualité des
produits servis, 'ambiance
bruyante des lieux, I'incon-
fort des chaises, I'accueil mi-
tigé...

Ces deux passionnés de
cuisine ont alors eu I'idée
osée de changer de vie pour
ounTir un restaurant qui leur
ressemble. Leur démarche
est originale mais pragmati-
que. 1ls ont listé ensemble ce
qu'ils aimeraient trouvey
dans un restaurant qui pro-
pose des plats du jour.

Le résultat, c'est l= Konoba,
ouvert depuis le 18 juillet &
Chalon, au cceur du nou-
veau quartier de la gare.
Comme 'explique simple-
ment Isabelle Durant, « no-
tre objectif est de prouver
qu'on peut bien manger, mé-

i Bar aVins. Le Konoba propose une sélection de vins de
il toute la France, élaborés en bio ou en culture raisonnés.

me en menu du jour. En
ouvrant le Konoba, on vou-
lait coneilier menu du jour et
cuisine du march »_

Alors pour garnir les assiet-
tes, ils se fournissent chez un
maraicher de Saint-Marcel,
ils cuisinent le poisson péché
dans la muit, et c&té vins, ils
ne proposent que des choses
qu'ils sont allés déguster
chez les producteurs,

Ensuite, au niveau de la
conception de la salle, ils ont
investi dans des pitges 4 sons
pour offrir une ambiance so-
nore agréable. EL pui ils ont

Bobeta i changer de vie. P

réfléchi & de nombreux dé-
tails qui permettent de ne
pas se casser la téte quand on
sinstalle. Porte manteaux
pour I'hiver, porte sac prés
des tables pour mesdames...
1ls ont soigné les détails.

Changement de vie

Leur aventure a commencé
ety mai 2010 quand ils ont re-
cherché un local, C'est
Aderc qui les a aiguillés sur
les locaux disponibles au
ceeur de ce quartier émer-
geant qui recile un potentiel
intéressant. Comme le préci-

ot 1

se Roberto Bobeta, « FAdere
nous a mis & disposition un
service juridique, ils nous
ont conseillés sur le business
plan, et ils nous ont mis & dis-
position des éléments sur le
potentie] économique du
quartier. Tout ceci nous a
confortés dans nos choix ».
Pour concrétiser ce projet,
ils ont fait appel & des entre-
prises locales et les travaux
se somt terminés le 10 juillet,
juste une semaine avant
l"euverture. Depuis le
18 juillet, Iinstrumentiste en
bloc opératoire et le direc-

| 44.C'est le nombre de couverts disponibles en salle,
I auxquels it faut ajouter 24 couverts en ferrasse.

€€ Onalisté
ce qu'on aimerait
trouver quand

on sort déjeuner.”
T TE————
Isabelle Durant, assoclée

au restaurant le Konabg

teur d'agence bancaire ant
changé de vie. Les deux amis
sont ravig de pouvair faire
partager leur passion et les
idées ne manguent pas. s
souhaitent proposer des cho-
&3 qui sortent de ['ordinaire
i leurs clients et pensent mé-
me & des soirées & theme le
jeudi. Autour d'un vigneron,
d'un aliment, d'une associa-
tion originale met/vin. .
Aprés quelques semaines
d'activité, Isabelle n’a pas
I'impression de venir tra-
vailler et Roberto explique ;
« Je fais beaucoup plus
d'heures qu'avant mais
aujourd'hui, j"ai un métier
passion avec un aspect créa-
Lif qui me plait »,
T STEPHANIE ALBANE {oLF)
INFOS Le Konoba,
14 G P
& Chalon.

=



